
 
 

台鋼科技大學 冷凍/冷藏設備溫度記錄表 

餐廳名稱：__________    餐廳負責人：__________    填寫日期：___年___月 

       日期 

溫度 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 

冷凍

溫度 

上午                 

下午                 

冷藏

溫度 

上午                 

下午                 

冰箱清理 
□清潔 

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

人員簽名 
                

       日期 

溫度 

17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31  

冷凍

溫度 

上午                 

下午                 

冷藏

溫度 

上午                 

下午                 

冰箱清理 
□清潔 

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

□清潔

□除霜 

人員簽名                 

業者(全名)：                                                    校方：                      

 


